APERITIF

Orangen-Prosecco 0,11 7.90

GOURMET

Kreieren Sie Ihr individuelles Gourmet Duo- oder
Trio-Menii aus unseren kulinarischen
Kompositionen, zubereitet mit regionalen Zutaten
aus nachhaltigen Quellen.

Gourmet Duo -Menii 39.00
Gourmet Trio -Menii 56.00
mit Dessert +9.00
Gazpacho

mit Wildgarnele, Safran-Aioli
und Koblauch-Focaccia

Burrata
mit Tomaten, Wassermelone, Minze

und Dukkah

Gebratenes Hamachifilet
mit geschmorten Belugalinsen, Fenchelsalat
und Beurre blanc

Ceviche vom Thunfisch
mit Maracuja, eingelegten Zwiebeln
und Pak Choi

Pulposalat
mit Tomaten, Kapern
und Rucola

Brust und Keule vom Bressehuhn
mit Blumenkohl, Fondant Kartoffeln
und Barlauchveloutd

Lammriicken
mit Tomatenpolenta, gerdstetem Brokkoli und
Basilikumjus

Entenbrust
mit Pfifferlingen und Pommes dauphine

Schaufelstiick vom Rind
mit Selleriepiiree, gerdsteten Schalotten
und Gremolata

KLASSIKER

Tagliatelle 23.50
mit schwarzem Sommertriffel

und Babyspinat

Salzzitronen-Risotto 26.50

mit gebratenen Jakobsmuscheln
und Zuckerschoten

Argentinisches Rumpsteak 38.50
mit gebratenen Pfifferlingen und Anna-Kartoffeln

Sie konnen ein Klassiker-Gericht auch mit einem
Gourmet-Gericht [hrer Wahl als Vorspeise mit
17,50 EUR Aufpreis auswéhlen.

DESSERT

Mango-Zitronen Parfait 11.00
mit Basilikum-Sauerrahm Creme

Kokoscreme 1100
mit Feigenkompott, Erdbeersauce und Crumble

Franzosische Kdseauswahl 13.50
mit Feigenchutney und Friichtebrot

Bei Fragen zu unserer Speisekarte fiir Allergiker sprechen Sie gerne
die Kollegen im Restaurant an oder melden Sie sich telefonisch.



